










Pressemitteilung 

Bulle, 30. Oktober 2011 
Noch zwei Tage Genuss!

Die Schweizer Gastromesse für einheimische Spezialitäten „Goûts et Terroirs“ wird die Gourmets aus der ganzen Schweiz bis am Dienstag, 1. November (Allerheiligen) mit köstlichen Regionalprodukten verwöhnen. Das Wochende war ein voller Erfolg, und die Besucher rissen sich um die Degustationen bei den  280 Ausstellern. Packen Sie die Gelegenheit beim Schopf, um die grösste Auswahl von Terroir-Produkten aus der Schweiz und aus anderen Ländern zu entdecken.  

Das Königreich Marokko als ausländischer Ehrengast verwöhnt die Besucher mit einer orientalischen Ambiance wie in einem Souk in Marrakesch. Lassen Sie sich von den vielfältigen Provenienzen des berühmten Huile d’Argan IGP überraschen, welches sowohl als nussig schmeckendes und gesundes Öl in der Küche eingesetzt werden kann, aber auch als luxuriöses und dennoch nachhaltiges Pflegemittel für Haut und Haar einen mythischen Ruf hat. Argan-Öl wird von Frauen-Kooperativen hergestellt und ist ein wunderbarer Botschafter für die aufstrebende Kultur der Ursprungsbezeichnungen in Nordafrika. Marokko ist das erste Land des Kontinentes, welches das gleiche Konzept zum Schutz seiner traditionellen Spezialitäten entwickelt hat wie die Schweiz oder die EU. 

Die Region Sanetsch bietet ein einmalig gutes und einzigartiges Brot mit der Form eines Käselaibes an, welches am Salon lanciert wurde: La Meule. Das Sanetscher Restaurant wartet mit überraschenden Kompositionen von Alpgenüssen auf und verzaubert mit seinem gemütlichen Charme und seinen wunderbaren Käsen und Trockenfleisch-Gourmandisen.

In der  „Gourmet Arena“, der Arène gourmande, gab sich während des Wochenendes die „Crème de la Crème“ der Schweizer Kochprominenz den Löffel in die Hand: Benoît Violier und Pierrot Ayer mit köstlichen Interpretationen von klassischen Terroir-Produkten und Denis Martin mit dem Jungtalent Gaël Vuilloud als  First-Class-Freestyle-Chefs mit gastronomisch-effektvollen Überraschungstüten. Am Dienstag wird ein Hobbykoch antreten: Benoît Waber, der Wirtschaftsstudent an der Uni Freiburg, wird nach seinem Sieg am Kochwettbewerb des „Foire de Fribourg“ sein Talent live auch in Bulle zur Schau stellen.

Wandern Sie durch das süsse Wunderland der Ausstellungsstücke der Bäcker-Konditor-Lehrlinge und Sie werden sich für die Kreativität der jungen Leute begeistern.

Lassen Sie sich von der gemütlichen Atmosphäre, den Gerüchen und der Musik am Salon verzaubern, und lassen Sie ihre Augen  durch die Farben und ihren Gaumen vom Geschmack der gastronomischen Genüsse im Espace Gruyère betören. 
Profitieren Sie von den neuen Öffnungszeiten und flanieren Sie schon ab 10 h durch die Messe. 

Salon Suisse des Goûts et Terroirs, 
						   Barbara Pokorny
				Presse-Verantwortliche Deutschschweiz 

Mehr Informationen auf : 
www.gouts-et-terroirs.ch
presse@gouts-et-terroirs.ch







	3






image1.jpeg
Salon Suisse des Godts et Terroirs
Schweizer Gastromesse fiir einheimische Spezialitdten
Salone Svizzero dei Sapori & Regioni

Secrétariat général
Generalsekretariat
Segretariato generale

Fédération Patronale et Economique (FPE)
Rue de la Condémine 56
CH-1630 Bulle 2

www.gouts-et-terroirs.ch

T ++41 (0)26 919 87 57
F ++41 (0)26 919 87 49
salon@gouts-et-terroirs.ch




image2.jpeg
; +
Schweizer Gastromesse i

fiir einheimische Spezialitaten TERROIRS

“Gouts & Terroirs” N/om 28. Oktober bis 1. November, BULLE
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